Stowarzyszenie Rozwoju Orawy zarejestrowato cztery produkty tradycyjne

Stowarzyszenie Rozwoju Orawy jako pierwsze z partnerow projektu wspoétpracy ,,.Smak
na Produkt” zgtosito 4 produkty tradycyjne na Liste Produktéw Tradycyjnych.

W dniu 5 marca 2012 roku w Urzedzie Marszatkowskim w Krakowie odbyto sie spotkanie
matopolskiej Rady ds. Produktow Tradycyjnych pod przewodnictwem wicemarszatka Wojciecha
Kozaka. Celem spotkania byty obrady dotyczace rejestracji produktéw pochodzacych z Orawy,
zgtoszone przez Stowarzyszenie Rozwoju Orawy.

Przed ztozeniem wnioskow Stowarzyszenie musiato zgromadzic jak najwiecej dokumentaciji
potwierdzajgcej co najmniej 25-letnig tradycje tych potraw na Orawie. Pomagata w tym Pani
Matgorzata Wéjtowicz — etnolog z Muzeum Orawskiego Parku Etnograficznego w Zubrzycy

Gornej. Przeprowadzita kilkanascie wywiadow z orawskimi gospodyniami z Zubrzycy Gornej
oraz Lipnicy Wielkiej. Zgromadzono réwniez dokumentacje fotograficzng oraz spis literatury
opisujace spozycie tych produktéw na Orawie. W efekcie do rejestracji zgtoszono:

Satate po orawsku

Chleb orawski na lisciu kapusty
Krzonéwke po orawsku
Orawskie zawijarce weselne

Wszystkie cztery produkty zostaty ocenione pozytywnie przez Rade. Jednocze$nie cztonkowie
Rady podkreslili bardzo dobre przygotowanie wnioskdéw i dokumentacji. Na to wydarzenie
Stowarzyszenie przygotowato réwniez degustacje produktow, ktére podawane byty w
tradycyjnych naczyniach przez dziewczyny w strojach orawskich. Degustacje produktow
umilata rowniez kapela géralska, ktéra specjalnie na tg okazje utozyta przyspiewki.

Satata po orawsku to zupa ktéra do tej pory jest bardzo popularna i gotowana na Orawie. Jak
sama nazwa wskazuje jej gtbwnym sktadnikiem jest satata gotowana na maslance badz
kwasnym mleku. Podaje sie jg z ziemniakami, ktére po obraniu masci sie cebulg zasmazang na
masle lub polewa cato$¢ szczypiorkiem zwanym na Orawie parzatka.
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Chleb orawski na lisciu kapusty to kolejny produkt zgtoszony na liste produktdéw tradycyjnych.
To co go wyrdznia to przede wszystkim ziemniaki. Dodawanie ziemniakow do ciasta
chlebowego spowodowane byto najczesciej jak wspominajg Informatorzy brakiem dostatecznej
ilosci mgki oraz prébg poprawienia jego smaku. Chleb ten piecze sie na lisciu kapusty. W
Zubrzycy stosuje sie do tego celu surowe liscie, natomiast w Lipnicy Wielkiej najpierw sie je
suszy na zewnatrz.

Krzondéwka po orawsku. Na Orawie a doktadniej w Zubrzycy Gérnej podaje sie tg potrawe
gotowang na bazie kwasu spod kiszonej kapusty, zwykle uzywany do gotowania kwasnicy.
Kwas pozyskiwano z beczki , w ktorej kisita sie kapusta. Byta to potrawa jak podkreslali
Informatorzy wyczekiwana przez caty rok, bogata, bardzo odswietna. Gospodynie zwykle
odktadaty dos¢ duze ilo$ci miesa po uboju swini, zeberka, szynke wedzong i suszong pod
powatg z tego miesa gotowano wywar na owym kwasie spod kapusty. Dodatkowo Scierano na
tarce ukopane korzenie chrzanu. Startym chrzanem posypywano zupe w garnku lub juz
natozong na talerzu wtedy kazdy sypat sobie tyle ile lubit.

Orawskie zawijarce weselne pojawity sie na Orawie na poczgtku XX w., na weselach jako
pierwsze znane ciastka. Byty one dawane weselnikom jako podziekowanie za przyniesione na
wesele produkty spozywcze, ktdre stuzyty do urzgdzenia poczestunku weselnego. Czesto
wykonuje sie je w ksztatcie rogalika lub chusteczki kiedy wszystkie rogi ciasta zlepia sie u goéry.
Jako nadzienie stosowano twardg marmolade wieloowocowa, rozrobiong z wodg, czasem mak,
powidta albo twardg na stodko z cynamonem (skorzica).

Rada ds. Produktéw Tradycyjnych ocenia wnioski o wpis na Liste Produktow Tradycyjnych.
Takie potrawy musza by¢ produkowane z zachowaniem tradycyjnych metod. Pozytywnie
ocenione wnioski po spotkaniu Rady zostajg przestane do Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, ktore ostatecznie decyduje o wpisaniu na liste. Do tej chwili na Liscie Produktéw
Tradycyjnych w Matopolsce znalazty sie 53 produkty, co w poréwnaniu z innymi
wojewoddztwami jest stosunkowo niewiele. Jest to wynik zaskakujacy, tym bardziej, ze kuchnia
matopolska ma sie czym pochwaliC.

W zatgczeniu link do strony ze spotkania z Rady 5 marca 2012 roku w UMWM
http://www.malopolskie.pl/Wydarzenia/index.aspx?id=8576
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